AFFORI

Cucina Mediterranea Creativa

Menie Santa PasSqUA 2025

ANTIPASTI
Polpo su purea di cannellini e barbabietola

Humus di cecl con baccala mantecato
Flaw di asparagi e crema di zafferano e pecorino

(L culatello di Zibello con giardiniera

PRIMO PIATTO
Riso carnaroll mantecato con crema di broceoli gambert
e stracciatella di Andria

SECONDI PIATTI
a scelta fra
capretto al forno con erbe fini e patate
*IL Filetto di matalino con spinact al burro
* (L Tonwno panato al sesamo su crema di melanzane

con matonese di barbabtetola

PESSERT
La Tartelletta oi pere e cioccolato
BEVANDE
Brindist con Proseceo di valdobbiadene
Vino Blanco e Rosso , Acqua, Caffe

Menic completo € 60 - Meni Bimbl da 3 a € anni € 35



